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1725 C Ober- and nterhitze vorheizen.

2. Eine Avflaufform mit Butter einfetten (Boden vnd Rand) und ein paar E( Semmelbricel darin

verteilen. So wird verhindert, dass der Avflauf anbackt.

3. Die Hélfte der Kartoffelccheiben in der Form verteilen und leicht calzen. Nun zuerct die Eier-

ccheiben daravf schichten vnd danach die [Hélfte der Sauren Sahne.

Mit etwag Salz und Pleffer bectreuen.

6. Die Avflaufform mit Alufolie bedecken vnd fir ca. 30 Minuten auf mittlerer Schiene in den Ofen

geben. Die Folie abnehmen uvnd weitere 5 Minuten goldbravn iberbacken.
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